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ALLEGATO A 

 

DOMANDA DI ISCRIZIONE  

 CONCORSO NAZIONALE DI PASTICCERIA A TEMA STORICO: “IL DOLCE DI LUCREZIA” 

Nepi (VT) aprile-maggio 2022 

                                                        Professionisti del settore 

Il/la sottoscritto/a……………………………………………………………nato/a  a …………………..….………………………………(     ) 

residente in …………………………………………….…………………(   ) Via…….………………………………………………………….……  

telefono ………………….……………….…e-mail …………………………………………………………………………..…………………….... 

in   qualità di (barrare la categoria di appartenenza): 

         Pasticciere                  Fornaio            Cuoco               specificare altro ruolo, o mansione, rivestita a titolo  

professionale nel settore 1 …………………………………………………………………………………………………………. 

nel dichiarare di aver letto integralmente il regolamento relativo al concorso e di accettarne tutte le 

condizioni  

CHIEDE 

di poter partecipare al Concorso di cui in argomento ed al riguardo si impegna a: 

1) Realizzare un dolce che contenga i soli ingredienti che erano, sicuramente, presenti in Italia tra la fine del 

XV secolo e il primo ventennio del Cinquecento. 

2) Inviare entro il 25 aprile 2022 la presente domanda di partecipazione correttamente compilata e firmata 

al seguente indirizzo di posta elettronica: palionepi@gmail.com.   

3) Specificare che la propria ricetta prevede l’impiego dei seguenti ingredienti, indicandone la tipologia e le 

dosi riferite a un chilogrammo di dolce: 

 tipologia di farina/e  e relativo peso in g = 

 frutta candita  tipologia   e  relativo peso in g = 

 frutta secca tipologia  e relativo  peso in g = 

 zucchero di canna e peso in g = 

 miele    tipologia e peso in g =            

 spezie: tipologia e peso in g = 

 lievito o pasta madre peso in g =   

 acqua = g 

 uova  = numero o peso 

 altri ingredienti, specificare tipologia e peso in g= 

 liquori o vini, solo se presenti nel periodo di riferimento,  specificare  tipologia e quantitativo = 

 eventuali ingredienti diversi per la copertura e/o decorazione, specificare tipologia e peso= 

4) Specificare le modalità di preparazione e cottura del dolce: ……………………………………………………………….…. 

                                                           
1 Per i collaboratori è necessario allegare alla domanda una dichiarazione del titolare attestante che il concorrente 
presta la propria attività lavorativa in azienda. 
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5) Fornire una descrizione del dolce (forma, aspetto, dimensioni, caratteristiche organolettiche ed ogni 

informazione utile a descriverlo): ………………………………………………………………………………………………………………… 

6) Esplicitare, qualora ritenuto necessario, le modalità di conservazione e di servizio del dolce, suggerimenti 

di abbinamento ed eventuali comunicazioni ritenute utili……………….................................................................. 

7) Far pervenire (presumibilmente nei primi giorni di maggio) a proprie spese, tramite corriere o di persona, 

all’indirizzo e nei tempi comunicati dall’Ente Palio, ai soli candidati ammessi alla seconda fase del concorso, 

una campionatura del dolce del peso complessivo di circa un chilogrammo.  

 

Il/la sottoscritto/a dichiara, infine, di essere consapevole che la responsabilità della ricetta e del dolce è a 

proprio carico e di manlevare conseguentemente l’Ente Palio da qualsiasi conseguenza dannosa e da 

qualunque richiesta risarcitoria, incluse le spese legali, e che la violazione di quanto sopra dichiarato causerà, 

appena rilevata, l’immediata esclusione dal concorso. 

 

Premesso quanto sopra il/la sottoscritto/a, qualora venisse dichiarato vincitore del Concorso, cede 

gratuitamente all’Ente Palio la riproduzione, diretta o indiretta, della ricetta del dolce che verrà 

commercializzato con il logo “Il dolce di Lucrezia” rilasciato dall’Ente Palio.  

 

Luogo e data                             firma 

 

 

 

 

 

 

PRIVACY 

D. L.g.s. n. 196 del 30/06/2003 e succ. mod. ed int. “Codice in materia di protezione dei dati personali”: Tutela della 

privacy. 

Informativa: In riferimento all’art. 13 del Decreto legislativo 196 del 30/06/2003, il trattamento dei dati che la 

riguardano sarà effettuato direttamente per le finalità strettamente connesse al Concorso di cui sopra. I dati saranno 

trattati in modo lecito e secondo correttezza, saranno registrati e conservati in archivi informatici per le finalità 

strettamente necessarie alle procedure concorsuali.  

Consenso: Dichiaro di aver ricevuto l’informativa di cui all’art. 13 del D. Lgs. 196/03 e succ. mod. ed integraz., del cui 

contenuto sono a conoscenza, ed esprimo, dopo attenta valutazione e libera determinazione, il consenso al trattamento 

dei miei dati personali come descritto 

 

        ACCETTO                                             NON  ACCETTO 

                                                                                        Firma 


